Menu Luzerne 27.00€

Cuisine d’escargots en meurette
Ou

Aumonieére de saint jacques
(Feuille de brick, saint jacques, poélée de légumes et velouté de petits pois)
Ou

Assiette Marine

(Terrine de poisson et sa creme de cidre, crevettes roses, saumon fumé)
Ou

Duo du terroir
(Terrine de campagne et foie gras accompagné de chutney d’oignons)
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Dos de lieu roti velouté de petits pois
Ou

Faux-filet et sa sauce Bordelaise
Ou

Supréme de poulet jaune a la Normande
Ou

Choucroute de la mer et sa sauce beurre blanc

(Saumon, cabillaud et haddock fumé selon arrivage)
Ou

Noix de joue de porc en cocotte et sa sauce au cidre

Garnitures au choix :

Frites, parpadelles, risotto, tagliatelles de légumes (courgettes et carottes radis blanc)
ou cuisine de lentille
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Tarte Tatin flambée au Calvados et sa boule de glace vanille
Ou

Fruits Melba

(Glace vanille, fraises ou péches, coulis de fruits rouges et chantilly)
Ou

Créme onctueuse caramel beurre salé et pommes confites au calvados
Ou

Bouchon napolitain limoncello et mousse au citron

Formule 2 plats : Entrée + plat ou Plat + dessert : 22.00€




Menu Brasserie 17.00€

Plat + café gourmand
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Omelette frites ou salade verte
(Jambon ou fromage)
Ou

Croque monsieur frites ou salade verte
Ou

Burger Normand frites ou salade verte

(Steak haché, camembert, tomates et salade)
Ou

Tartine aux 4 fromages frites ou salade verte

Ou

Tartine jambon fromages frites ou salade verte
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Café gourmand

(Café, déclinaison de dessert)
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Menu Enfant 7.50€

Steak haché Frites
Ou

Jambon Frites
+

1 Boule de Glace (vanille/chocolat/fraises)




La Carte :

Nos Entrées :

ecuisine d’escargots en meurette : 12.50€

eAumoniere de saint Jacques et velouté de petits pois :

eAssiette Marine : 12.50€
eTerrine de Poisson : 12.50€

eDuo du terroir: 13.50€

Nos Viandes :

eFaux filet 200grs : 17.00€
*Noix de joue de porc sauce cidre : 15.00€
eSupréme de poulet jaune vallée d’Auge : 14.50€

eMagret de canard au vinaigre de Framboises 17.50€

Nos Poissons :

¢ Pavé de saumon roti, caviar de lentille du Puy : 16.00€
erisotto de st Jacques velouté de poivrons : 21.90€
eDos de Cabillaud sauce beurre blanc : 15.00€

eBurger de lieu sauce tartare: 15.00€

eChoucroute de la mer : 16.50€

Filet de bar r6ti au four sauce beurre blanc :21.00€

Nos Desserts :

12.50€

eCreme onctueuse caramel beurre salé et pommes confites au calvados : 6.50€

eTarte Tatin flambée au Calvados et sa boule de glace vanille : 6.50€

eBouchon napolitain au limoncello et mousse au citron : 6.50€

eFruits Melba (fraises ou péches, coulis de fruits rouges, glace vanille et chantilly) : 6.50€

¢ Colonel (Sorbet citron vert et vodka) : 8.00€




Les Apéritifs :

eRicard 3cl

*Whisky Clan Campbell 4cl

*Whisky Aberlour 10 ans d’age 4cl

eKir vin blanc (cassis/mure/péche) 8cl

eKir Normand (cassis, cidre, calvados) 8cl
oKir Royal (cassis ou péche ou mure et champagne) 8cl
eCoupe de Champagne Clément Bertrand 8cl
*Rosé Pamplemousse 8 cl

eMartini rouge ou blanc 4cl

eSuze 4cl

eCampari 4cl

ePommeau de Normandie 6 cl

ePorto rouge 4cl

eAmericano Maison 10cl

*\/odka 4cl

*Rhum Blanc 4cl

eTéquila 4cl

eBiere pression « Leffe » 25cl

eCocktail de Jus de fruits (sans alcool) 25cl

Les Eaux Minérales:

eVittel 11

oVittel 50cl

eBadoit 1l

eBadoit 50cl
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Les Soft Drinks:

eCoca Cola / Coca Cola zero 33cl 3.50€
eLimonade 25c| 3.50€
eJus de fruits (tomate/orange/ananas/pomme) 25cl 3.50€
e|ce Tea péche 25cl 3.50€
eOrangina 25cl 3.50€
ePerrier 33cl 3.50€

Les Boissons Chaudes :

e Café 2.10€
eGrand café 3.80€
e Café Décaféiné 2.10€
eChocolat chaud 3.80€
eThé/ Infusion 2.50€

Les Digestifs :

eCalvados 4cl 6.50€

eCognac Hennessy 4cl 6.50€

*Get 27 4cl 5.50€

eCointreau 4cl 5.50€
Le Cidre :

eCidre Normand Brut 75cl 8.50€

eCidre Normand Brut 37.5cl 4.50€

Le Champagne :

¢ Clément Bertrand Brut 75cl 48.00€




Le Coin du Sommelier :

Nos vins Blancs :

eChardonnay (Val de Loire) 75cl
ePouilly Fumé (Val de Loire) 75cl
eMuscadet Sevre et Maine (Val de Loire) 75cl

eMuscadet Sevre et Maine (Val de Loire) 37.5cl

Nos Vins Rouges :

eMercurey (Bourgogne) 75cl

eSaint Nicolas de Bourgueil (Val de Loire) 75cl
eSaint Nicolas de Bourgueil (Val de Loire) 37.5cl
*Cote de Blaye (Bordeaux) 75cl

eCote de Blaye (Bordeaux) 37.5cl

Nos Vins Rosés :

eCoteaux d’Aix en Provence 75cl

e Coteaux d’Aix en Provence 37.5cl

Nos Vins en pichets :

Verre 14cl : 4.00€
Pichet 25cl : 6.00€

Pichet 50cl : 10.00€

Blanc : Sauvignon
Rosé : Cinsault

Rouge : Bordeaux
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Le Chef Christophe Pineau

Et son équipe sont heureux de vous
accueillir a

‘auberge de la Luzerne

Bon appétit ...




Notre brasserie

e Omelette frites ou salade verte (Jambon, fromage) : 8.50€

e croque monsieur frites et salade verte : 8.50€

eBurger Normand (Steak haché, camembert, tomates et salade) : 12.00€
eAssiette de légumes (frites/salade/tagliatelles/juliennes de légumes) : 9.50€
eAssiette de fromages Normands : 5.50€

eCamembert sur toast chaud et lit de salade : 5.50€

eCafé gourmand (Café, déclinaison de dessert) : 8.50€

eFraise ou péche Melba (selon saison) : 6.50€

eGlace 3 Boules au choix (vanille/chocolat/fraise/citron vert) : 6.00€

Nos tartines et salade :

salade de la Luzerne(salade, pommes de terre, tomates, lardons, pommes , toasts
camembert) :12.00€

e Tartine au 4 Fromages(camembert,mozzarella,gruyére et pont I'évéque)servi frites ou salade :9.90€

e Tartine Jambon et fromages servi frites ou salade : 9.90€




	Menu Luzerne 27.00€
	Aumônière de saint jacques
	Assiette Marine
	(Terrine de poisson et sa crème de cidre, crevettes roses, saumon fumé)
	*************
	Tarte Tatin flambée au Calvados et sa boule de glace vanille
	Ou
	Fruits Melba
	(Glace vanille, fraises ou pêches, coulis de fruits rouges et chantilly)
	Ou (1)
	Crème onctueuse caramel beurre salé et pommes confites au calvados
	Ou (2)
	Bouchon napolitain limoncello et mousse au citron
	Formule 2 plats : Entrée + plat ou Plat + dessert : 22.00€
	Menu Brasserie 17.00€
	Plat + café gourmand

